Fiches techniques des vins de LA Caisse – Number One 

Champagne Benoit Lahaye cuvée Prestige blanc de noir
Cépages : Pinot Noir

Sol : Calcaire
Méthode de culture : Culture biologique

Vinification : En cuve Inox 

Accord : Apéritif, et foie gras

Garde : Actuellement près à boire et 10 ans de garde
Chablis domaine Patte Loup 2007
Cépages : Chardonnay

Sol : Calcaire du secondaire
Méthode de culture : Culture biologique

Vinification : sur lies en cuve sans chaptalisation et filtration, levures indigènes 

Accord : Crustacés et poissons

Garde : Actuellement près à boire et 5 à 6 ans de garde
Tokaji (Hongrie) Furmint Sec 2006 domaine Pajzos
Cépages : Furmint de 15 ans d’âge

Sol : Roches éruptives et composé de terre sédimentaires
Méthode de culture : Culture raisonnée
Vinification : En cuve Inox pendant 4 mois

Accord : Apéritif, fruits de mers et poisson d’eau douce

Garde : Actuellement près à boire et 3 ans de garde
Bourgogne rouge 2006 domaine Hubert de Montille
Cépages : Pinot Noir

Sol : Argilo calcaire
Méthode de culture : Culture raisonnée
Vinification : En fût de chêne de plusieurs vins pas de filtration et levures naturels

Accord : Saumon grillé accompagné de fenouille rôti.

Garde : 5 à 8 ans
Burgenland (Autriche) St-Laurent Domaine Heinrich 
Cépages : St Laurent (rouge), vigne de 5 à 35 ans

Sol : Argilo sabloneux.
Méthode de culture : Culture raisonnée
Vinification : Travail en gravité élevage en fût de chêne de plusieurs vins pendant 14 mois pas de filtration 

Accord : Petits gibiers à plumes.

Garde : Actuellement près à boire et 5  ans de garde
Côtes du Rhône Domaine Gramenon cuvée l’élémentaire 2007
Cépages : Grenache Noir

Sol : Galets calcaire roulés
Méthode de culture : Culture biologique

Vinification : En cuve sans chaptalisation et filtration, levures indigènes pas de SO2

Accord : Grillade au barbecue.

Garde : Actuellement près à boire et 5  ans de garde
