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Fabrice Parisot. caviste atypique, tombé dans le vin par coup de foudre il y a dix ans, Fabrice Parisot a repris Les Caves du Forum, 3

Reims, en avril 2004, De séances de dé

gustation en séances de dégustation, il préche pour le bon vin avec amour et simplicité.

Lamour du vin pour mission

arrure ample, visage rond et
jovial, Fabrice Parisot respire
la fraicheur et!'innocence. Pas
étonnant pour la fraicheur, vu
que son lieu de travail, c’est
une cave au mur de craie, ot
'ons’enfoncea plus de 9 metres sous
la ville de Reims a une température

aui, en ce moment, dépasse rare--

mentles 13°C. Quant al'innocence,
il y a bien cette lueur d’émerveille-
ment dans ses yeux quand il dit les
mots des saveursviticoles. Mais plus
souvent la lueur est flamme, et tra-
hit la passion qui a amené a 30 ans
cefils d'ouvrier picard, électricien de
formation, a exercer la profession de
caviste et ateprendre 'une des plus
belles caves de la ville, la Cave du
Forum.

En avril dernier, a deux pas de la
place duForum, il a repris cette cave
de 400m? qui date du début XVIeme
avec un ami, passionné lui-aussi,
ambulancier de profession, Etienne
Poirier et, avec l'assentiment tacite
des bouteilles qui l'entourent,
annonce dans un soupir de conten-
tement : “je suis bien, 14 ! C’est
I'idéal. Moi, j'aime les vins antiques,
peu soufrés, je ne suis pas extrémiste
bio, mais jaime les vins nature, et
pour étre bien conserves, il leur faut
cet environnement : une tempéra-
ture basse, une bonne hygrométrie,
pas de lumiere...”

Rien avoir, donc, avec les cavistes
our touristes”, qui vendentleurvin
derriere desvitrines éclairées comme.
de la joaillerie avec une ambiance
plus chaleureuse pour les clients fri-
leux et pressés que pour leur produit.
Contre eux et contre la grande sur-
face, Fabrice Parisot peste et ne s’en
cache pas. En février dernier, un
témoignage dans ce sens dans le
journal Marne Hebdo luia d’ailleurs
valu pas mal d'inimitiés dansla pro-
fession de caviste. Peu importe, son
credo est clair : “le vin n'est pas un
produit comme un autre” et quitte a
froisser, il le réaffirme : “85 % des
cavistes sont des volumistes et s'in-
téressentavanttoutaleurmarge (...
Moi, les plus grands cavis-
tes, jeles rencontre chezles
viticulteurs, pas dans des
boutiques.”

Son arme pour faire la dif-
férence, c'est justement sa
passion etl'envie de la par-

acommenceé; sous sa forme actuelle

du moins. Fabrice raconte : “J’avais

20 ans et un soir, a un repas, un
copainagé de 10 ans de plus que moi,
Jean-Francois, m'a viré mon verre de
Cocaetm’a dit“tiens, goiite ca!” C'é-
tait un Crozes-Hermitage 90. D’a-
bord, ga a été le nez, j'ai été surpris,
je ne m'attendais pas a des odeurs
aussi riches, et puis toutes: les
saveurs... enfin ¢a m'a conquis. J’é-

"J'étais Mc Do, Coca et boite de
nuit ... ce verre de vin a changé

tager. Ce qu'il fait a travers  tOULE ma vie"

des séances de dégustation,

ou il cherche a porter la

Lonne parole du vin fran- ;
cais de terroir, avant qu'il ne soit trop
tard et que la concurrence des “vins
dunouveau monde” n'aitimposé ses
ti'gles de productivité intensive.

NEILYADIXANS

Les clubs de dégustation, voila dix
ans qu'il les traine partout o il va.
Dix ans de passion, d’aucun diront
que ce n'est pas grand chose. Mais
pour Fabrice, en quelque sorte, c'est
“ute sa vie, puisque c'est il y a dix
ans, al'occasion d'un repas, qu'elle

tais McDo, Coca et boite de nuit, ce
verre de vin a changé toute ma vie.
Apres ¢a, je passais tous mes same-
dis soirs a faire des séances de dégus-
tation.” :

De la a en faire une profession, il
fallait avoir de I'imagination et du
culot pour le concevoir du fin fond
del’Aisne céréaliére. “Ce quim'aaide,
reconnait fabrice Parisot, c’est peut-
étrele travail que je faisais alors, j'é-
tais intérimaire pour un fabricant de
farines pouranimaux, je portais des

sacs de 30kgalongueur de journée...
alors 13, a chaque sac, on seremet en
question!”

Au diable les risques, le crédit de
lavoiture, le loyer a payer et les réti-
cences des proches: “Ma femmem’a
compris, mais c’est la seule, se rap-
pelle Fabrice. Dans I'Aisne, le bou-
lot ne court pas les rues et j'étais le
seul embauché dans la famille.”

-Grace au Fongecif, qui finance des

congés individuels de for-
mation, il part un an au
CEPPA d’Avize passer un
diplome de responsable
d’exploitation viticole. Sur
une promotion d'une ving-
taine d'éleves, ils sont qua-
tre ou cing a obtenir leur
dipléme, il en est.
A Avize, il avait créé un
- club de dégustation. De
retour dans IAisne, il va jusqu'a
initier a la dégustation le village de
Fontaine-les-Vervins (1000 habi-
tants), otiil réside. Samission prend
forme et professionnellement, passe
d’abord par des chemins détournés.
1l est dans un premier temps
employé par une entreprise borde-
laise au service action commerciale.

, La, c'est dans les grandes surfaces,

micro alamain, qu'il préche pourle
bonvin. Mais, trés vite, il esten dés-
accord avec les méthodes de la

Premier vin dégusté. Cest le “déclic”
avec un Crozes-Hermitage 1990,
grace a son ami Jean-Frangois.

Le 5 septembre, c’est la date de la

reprise des études en viticulture et
oenologie au lycée agricole d’Avize.

13 novembre, c'est la date de
naissance de son fils.

Le 15 avril, c’est le premier jour de
travail de Fabrice Parisot en tant que
propriétaire des Caves du Forum.
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er les clients, pourtant, ils ont beaucoup de choses a dire pour faire découvrir leurs vins’.

grande distribution Par la suite,
exerce unan sur les routes de Franc
ala découverte desrignerons, doi
il est chargé de vaner les produi
aupres des restauraturs. Une ann¢
enrichissante, sortetetour de Franc
des vignobles, otison carnet d’z
dresse prend du vflume. “Majs j*
tais tout le temps;ur lesroutes, |
petit est arrivé a cete époque la. J'¢
arrété.” |
Il y a un peu piis de deux an
Fabrice Parisot a (ommencé a tr¢
vailler pourun cavistz du centre vil
de Reims. Désormais, il est son pr¢
pre patron etambitionne de part’
la conquéte d’espriis neufs, av
de découvrir les trésors du vir
idées précongues, ni acadé
pédant. Il orchestre des dég'
atheme les premiers et der
dredis de chaque mois,
curieux vers des vins 1
tement dénigrés et,
mois, il invite les vigr:. Uit
teurs’, & présenter et expliquer leu
vin, expliquer leur‘coup de patte
“Ce que je veux, explique Fabric
Parisot, c'est que les gens décou vier
le vin autrement u’une boisson. J
leur dis : “Vous n'aimez pas le vin, ¢
bien vous allez voir tout ce qu'il y
d'autre dans une bouteille”. Une bot
teille, c'est plein d'histoires.”
GUILLAUME TRECA



