Caviste De bonnes pioches signées Parisot

enombreuses caves
rémoises mettent

les bulles au premier
plan de leur « catalogue ».

Fabrice Parisot offre une fine sélection de 1 000 références.

Fabrice Parisot, lui, s'inté-
resse bien sir A la Cham-
pagne, mais envisage son
métier a I'échelle de la

France entiére. Au-dela de
cette ouverture aux diffé-
rents vignobles hexagonaux
(mais aussi & quelques
arpents étrangers), il s'af-
firme comme le meilleur
caviste de laville grace afex-
tréme pertinence de sonim-
mense sélection d'environ
1000 références. Sous les
volites du xvi€ sizcle de sa
boutique, il aligne des mer-
veilles de bouteilles 4 tous
les prix, des vins de vigne-
rons inscrits dans une
démarche naturelle tant 2
la vigne qu'a la cave — des
étiquettes de trés belle répu-
tation et des flacons &
découvrir. Toutes les régions
sont traitées en profondeur:

L° EXTRESS

Loire, Bourgogne, Langue-
doc, Bordelais, Alsace, val-
lée duRhéne...Une caveen
tout point remarquable
menée par unjeune patron
trés dynamique, qui propose
des cours de dégustation et
invite réguliérement des
vignerons a venir présenter
leurs vins. eP.J.

@ Les Caves du Forum
10, rue Courmeaux.
>03-26-79-15-15

ET TOUJOURS...

@ Marché auxvins Pérardel
Trés connue, cette cave
propose une sélection
d’'une bonne tenue. Environ
500 références surtoutes

les régions et une centaine
de spiritueux.

3, place Léon-Bourgeois.
> 03-26-40-12-12

® Le Vintage

Mille étiquettes provenant
de la Champagne, du
Bordelais, de la vallée du

Rhéne, de Bourgogne, de.

Loire... Et 400 whiskies !
1, cours Anatole-France.
> 03-26-40-40-00

@ La Vinocave

Gamme classique, orientée
vers la Champagne et la
Bourgogne notamment.
Nombreux whiskies.

43, place Drouet-d'Erlon.
> 03-26-40-60-07

Caviste Les vins bio au sommet de la tribune du Forum

abrice Parisot,
29 ans, a laché
Ses anciens mé-

tiers pour entamer des
études de viticulture-
cenologie, puis empoi-
gnerune tenace desti-
née de caviste. Depuis
sixans, il estainsia la
téte de 'une des plus

Fabrice Parisot défend des crus au plus prés des

~
terroirs.
belles caves rémoises,
cachée sous de larges
voltes d'un dge res-
pectable (xvie sigcle).
Sonidée ? Cultiver et
entretenir, a la vigne
comme a la cave, le
<« naturel> des vins du
terroir, des bouteilles

estampillées bio, voire

biodynamie. Résultat ?
Son « catalogue »
balaie toutes les ré-
gions francaises avec
unebelle acuité, consa-
crant des vignerons
«stars » comme Marcel
Richaud  [cétes-du-
rhéne], Eloi Diirrbach
(domaine de Trévallon,
Provence) ou Marcel
Deiss (Alsace), et révé-
lant des producteurs
brillants en devenir,
comme Eric Nicolas
[domaine de Belliviére,
jasniéres et coteaux-
du-loir), Guillaume-
Reynouard (manair de
la Téte rouge, saumur).
Impossible de citer

toutes les merveilles | -
de flacons rangés dans
lacave... Lesderniers
coups de ceeur de
Fabrice : le touraine-
mesland du clos de la
Briderie (7,50 €] et le
jurangon sec cuvée
Marie 2001 de Charles
Hours. A noter : des
cours de dégustation,
le dernier vendredi de
chaque mois [surins-
cription, 16 €] et, le
deuxieme samedi de
chague mois, a partir
de février-mars, la pré-
sence de quatre ou
cing vignerons qui
viendront présenter
leurs vins. eP.J




